
TINTO CRIANZA

Variedad: 100% Tempranillo.

Fermentación: 12 días en depósitos 
de acero inoxidable a temperatura 
controlada de 24ºC. Posterior 
fermentación maloláctica en barrica.

Crianza: 12 meses en barricas de 
roble francés.

Color: Rojo granate intenso y 
brillante, de capa alta.

Aroma: Fruta roja y negra madura, 
mora, arándanos, regaliz negro y 
monte bajo. Final especiado con 
notas de café y cacao aportado por 
la barrica.

Paladar: Taninos que aportan 
redondez y estructura en boca. 
Postgusto persistente en el que
aparece la fruta madura y los 
tostados.


