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Finca las
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TINTO JOVEN

Varledad: 100% Tempranillo.

Fermamtacldn: 11 dizs en depdsitos da
acero Inoxidable, 3 una temperatura
maxima de 26-287C.

Macerackdn: 12 dizs con sus hollejos v
remontados diarios.

Color: oo cereza con rbete violaceo.
Aroma: fragante, fresco, frutas del
bosque (morm, grosalla).

Paladar: fresco afrutado, con un tono
acldo, equilibrado.

Momento dptimo de consumeo: 2 ancs.
Marldaje: con todo dpo de comidas ligeras.

Temperatura recomendada de
consumo: 14-15°C.

RED YOUNG WINE

Varletal: 100% Temprandio.

Fermemntation: 11 days in staimiess stogl
vats, controlled temperature of no maone
than 26-28°C

Macaration: 12 days i contect with skins
and daily pumping over

Colour: charry red with medium dapth
of colour

Aroma: fragant, fresh, frults of the forest
(ackbemy curmant

Palate: fresh, frtl balancad, with a nice
touch of acidty.

Ideal thme for drinking: 2 years.
Food pairing: whit all kinds of Nght mesds.
Best to be consumed batweei: 14-15°C,



